
I N T E R N A T I O N A L  R E S T A U R A N T



WELCOME / BIENVENIDOS

ALLERGIES INFORMATIÓN

INFORMACIÓN SOBRE ALERGIAS

If you have any food allergies or sensitivity, please do not hesitate to let 
us know  before ordering your meal so we can suggest the best choice of 

dishes for your special diet. Hot spicy. If you have any sensitivity or 
spicy intolerance consult the waiter

Si tiene alguna alergia o sensibilidad alimentaria, no dude en informarnos 
antes de ordenar su comida para que podamos sugerirle las mejores 

opciones de platos para su dieta especial. Picante. Si tiene sensibilidad o 
intolerancia al picante, consulte con el camarero.

En la vida hay momentos que por si mismos son especiales, pero siempre es mejor si puedes 
puedes compartirlos con las personas a las que quieres, por eso, te agradezco que hoy estes aquí.

In life, there are moments that are special on their own, but they are always better if you 
can share them with the people you love. That’s why I’m grateful you are here today.



11,90 €

21,00 €

16,20 €

16,50 €
17,90 €

16,50 €

18,90 €

18,90 €

16,50 €

17,00 €

Pate / Pate

Pollo al romero / Rosemary Chicken

STARTERS / ENTRANTES

Paté de higados de pollo, sobre pan tipo Brodinsky, flores 
orgánicas y real de zanahoria. Chicken liver pâté on 
Brodinsky-style bread, organic flowers, and carrot royale.

Cesar Salad / Ensalada Cesar
Mix de verdes, croutones, tomate cherry, echalote, pollo, 
bacon crocante, aderezo Cesar, escamas de parmesano. 
Mixed greens, croutons, cherry tomatoes, shallots, chicken, 
crispy bacon, Caesar dressing, and parmesan shavings.

Ensalada de mix verdes, pollo a romero, bacon crujiente, 
naranja, tomate deshidratado, cebolla roja, escamas de 
parmesano. Mixed green salad, rosemary chicken, crispy 
bacon, orange, sun-dried tomato, red onion, parmesan 
flakes.

Di Bufula / Di Bufala
Mix de verdes, calabacín y berenjena asada, tomate 
deshidratado, coronado con queso de búfala, pesto de 
albahaca, crujiente de jamon ibérico y batata paille. 
Mixed greens, zucchini and roasted eggplant, dehydrated 
tomato, topped with bu�alo cheese, basil pesto, crispy 
Iberian ham and sweet potato paille.

Imperial vegeterian plate / Imperial Vegetariano
Halloumi, falafel, tomate cherry, cebolla morada, humus, 
aceitunas, pan de semillas, aguacate, pepino, guacamole. 
Halloumi, falafel, cherry tomato, red onion, hummus, 
olives, seed bread, avocado, cucumber, guacamole.

Imperial Quinoa / Quinoa Imperial
Quinoa con frutas de temporada, pepino, echalota, 
aguacate, reduccion de pasion fruit, jengibre. Quinoa with 
seasonal fruits, cucumber, shallots, avocado, and passion 
fruit reduction, ginger.

Pil Pil Prawns / Gambas Pil Pil
Acompañadas con porción de pan.  "Served with a portion 
of bread.

Tuna tartare / Tarta de atún
Atún rojo, mango, aguacate. Red tuna, mango, avocado.

Prawn sauce / Salsa de langostino
        Smoked Salmon / Salmón ahumado

14,40 €Prawn Cocktail with Thousand
Island Sauce / Coctel de Gambas
en salsa rosa  (6 u) 



14,00 €

7,00 €

8,50 €

16,50 €

17,90 €

22,50 €
MAIN DISHES / PLATOS PRINCIPALES

Bitterballen / Bitterballen (6 u)
Seis (6) unidades. Six units

Frikadeller / Frikadeller (2 u)
Dos (2) unidades. Two units

21,90 €Cheese board / Tabla de quesos

Goat Cheese / Queso de cabra (Vegetarian)

Ensalada de queso de cabra a la plancha, mix de verdes, tomate 
cherry, cebolla echalote, frutos secos, aderezo de miel cítrica y 
comino.  Grilled goat cheese salad, mixed greens, cherry 
tomatoes, shallots, nuts, citrus honey dressing, and cumin.

17,90 €Fish and chips / Pescado y papas
Acompañado de patatas fritas, tártara casera y salsa peapure. 
Served with French fries, homemade tartar sauce, and pea 
purée.

Stuffed Chicken Breast / Pechuga rellena
Pechuga de pollo rellena de rúcula, queso brie, lombarda, 
coulis de frutos rojos, acompañado de patata frita. Chicken 
breast stuffed with arugula, brie cheese, red cabbage, red 
fruit coulis, served with French fries.

Duck Magret / Magret de Pato
Pechuga de pato crujiente, acompañado de vegetales salteados 
y patata artesanal, con reducción de maracuyá, germinados y 
flores de temporada. Crispy oven-roasted duck breast, served 
with sautéed vegetables and handcrafted potatoes, with a 
passion fruit reduction, sprouts, and seasonal flowers.

Add Prawn / Agrega langostino

21,90 €

26,00 €

Salmon
Salmón en cama de puré de trufa, bañado en aceite de 
finas hierbas, garrapiñadas, germinados de temporada. 
Salmon on a bed of truffle purée, drizzled with fine herb 
oil, candied nuts, and seasonal sprouts.

Agrega salsa de queso azul y langostinos
       / Add blue cheese sauce and shrimp

Skirt Steak Fajitas / Fajitas de ternera
Fajitas con pimientos asados, cebolla, tomate, tortillas de 
maiz. Fajitas with roasted bell peppers, onion, tomato, and 
corn tortillas.
Arrachera / Skirt steak           Chicken / Pollo18,90 € 17,90 €



14,90 €

15,90 €

17,50 €

17,50 €

28,90 €

28,90 €

400 gr.

22,00 €
44,00 €

3,00 €Add pepper sauce or homemade chimichurri  /
Adiciona salsa a la pimienta o chimichurri artesanal

One person / Una persona
Two person / Dos personas

Wings / Alitas
Alitas acompañadas con patatas fritas, bañadas en 
salsa BBQ. Wings served with French fries, coated in 
BBQ sauce.

16,90 €Pork ribs / Costillas de cerdo
Costillar de cerdo St. Louis, en salsa BBQ, acompañado de 
patatas fritas. St. Louis pork ribs in BBQ sauce, served 
with French fries.

Tortelli / Tortelli
Pasta artesanal verde, rellena de hongos, espinaca y gruyere, 
sobre espejo de puttanesca. Green artisan pasta stuffed with 
mushrooms, spinach, and Gruyere cheese, served on a bed of 
puttanesca sauce.

Imperial Burger / Hambuguesa Imperial
Carne Angus seleccionada de 200gr, cebolla caramelizada, 
tomate, lechuga, bacon, queso cheddar. 200g of selected Angus 
beef, caramelized onion, tomato, lettuce, bacon, and cheddar 
cheese.

Blue Burger
Carne Angus de 200gr, rúcula, queso azul, cebolla 
caramelizada, tomate seco, hongo confitado. 200g of Angus 
beef, rocket, blue cheese, caramelized onion, sun-dried 
tomato, and confit mushroom.

Entrecôte / Entrecot
Corte de res seleccionado y madurado, acompañado de 
patatas fritas y verduras salteadas. Selected and aged beef 
cut, served with French fries and sautéed vegetables.

Grill Platter / Parrillada
Los mejores cortes de ternera seleccionados, morcilla y 
chorizo, acompañados de patata frita o ensalada. The finest 
selected beef cuts, blood sausage, and chorizo, served with 
French fries or salad.

¡Check out our double imperial burger! 
Conoce nuestra doble burger imperial!

26,50 €

22,90 €Catch of the day / Pesca del día
Lubina sobre vegetales asados, coronado con crocante de masa 
philo, terminada con provenzal. Sea bass on roasted vegetables, 
topped with crispy phyllo dough and finished with Provencal 
herbs.



18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

20,00 €

SUSHI

Panko breaded roll, shrimp, cream cheese, srirasha 
mayonnaise, potato paille, shrimp in sauce.

Roll rebozado en panko, langostino, queso crema, mayonesa 
srasha, batata paille, camarón acevichado.

¡Check out our Imperial Roll! 
Conóce nuestro rollo imperial!

20,00 €

Gabi Roll
Atún, aguacate, pepino, camarón, mayo/chipotle. Tuna, 
avocado, cucumber, shrimp, mayo/chipotle.

Ana Roll
Roll sin arroz, tamago, salmón, queso crema, aguacate, mango, 
reducción de maracuyá, batata paille. Roll without rice, 
tamago, salmon, cream cheese, avocado, mango, passion fruit 
reduction, sweet potato paille.

Buenos Aires Roll
Salmón, queso crema, aguacate, camarón, Buenos Aires 
teriyaki. Salmon, cream cheese, avocado, shrimp, Buenos Aires 
teriyaki.

Honey Roll
Salmón cocinado en miel y jengibre, reducción de maracuyá, 
batata paille. Salmon cooked in honey and ginger, passion 
fruit  reduction, sweet potato paille.

Salmon Skin
Piel de salmón crocante, pepino, aguacate, queso crema, atún, 
salmón, pez blanco. Crispy salmon skin, cucumber, avocado, 
cream cheese, tuna, salmon, white fish.



OUR PASTA / NUESTRA PASTA

Fresh tomato / Tomate natural 10,50 €

10,50 €

10,50 €

13,50 €

12,00 €

12,50 €

13,20 €

13,50 €

14,90 €

14,90 €

7,50 €

7,50 €

Tomate frito con ajo y albahaca. Fried tomato with garlic 
and basil.

Carbonara
Crema, yema de huevo, panceta. Cream, egg yolk, bacon.

Filetto with cream / Filetto crema
Tomate frito, crema de leche. Fried tomato, cream.

Burnt Garlic Butter / Mantequilla de ajo quemada
Mantequilla, ajo, aceite de oliva. Butter, garlic, 
olive oil.

Olive and Basil / Oliva & Albahaca
Aceite de oliva, albahaca fresca, Olive oil, fresh basil

Amatriciana
Tomate frito, cebolla, panceta. Fried tomato, onion, bacon

Fiorentina / Fiorentina
Tomate frito, cebolla, panceta, aceituna, picante.
Fried tomato, onion, bacon, olive, spicy.

Neapolitan / Napolitana
Tomate frito, cebolla, aceituna, chorizo, picante.
Fried tomato, onion, olive, sausage, spicy.

Puttanesca / Putanesca
Tomate frito, anchoas, alcaparras, aceituna, picante.
Fried tomato, anchovies, capers, olives, spicy.

Bolognese / Boloñesa
Tomate frito, carne molida de res. Fried tomato, ground beef.

KIDS’ MENU / MENU INFANTIL

Chicken Nuggets / Nuggets de pollo
Con patatas fritas.  With fries.

Fish finger / Palitos de pescado
Con patatas fritas.  With friesz.



7,50 €

7,50 €

8,50 €

15,00 €

10,50 €

10,50 €

10,00 €

3,90 €

6,90 €

6,90 €

7,95 €

7,50 €

DRINKS MENU / MENÚ BEBIDAS

WITH ALCOHOL / CON ALCOHOL

Natural juice to choise / Zumo natural a elegir

8,00 €Sangria Liter Liter1½

¡Check out our imperial mojito! 
Conoce nuestro Mojito Imperial!

11,50 €

Zumo de naranja o zumo de manzana ó zumo de 
zanahoria.  Orange juice or apple juice or carrot juice.

Sunny Mint
Explosión de sabores de naranja, mango, fruta de la 
pasión y menta.  Explosion of flavors orange, mango, 
passion fruit & mint.

Red fruits / Frutos rojos
Alto en fibra y bajo en calorias con fuertes propiedades 
antinflamatorias, frutos rojos, naranja y menta.  High in 
fiber and low in calories with strong anti inflammatory 
properties red berries, orange and mint.

Choco protein boost
Proteina vegana en polvo, cacao en polvo, leche de almendras 
y miel.  Vegan protein powder, cocoa powder, banana, almond 
milk and honey.

All green / Todo verde
Antioxidante, depurativo, colrizada, espinaca, apio, 
manzana, jengibre y limón.  Antioxidant, cleansing, kale, 
spinach, celery, apple, ginger and lemon.

Uplift
Vigorizante, antiinflamatorio, pepino, perejil, espinaca, 
manzana, limón y jengibre.  Invigorating, anti-inflammatory, 
cucumber, parsley, spinach, apple, lemon and ginger.

Traditional / Tradicional
Manzana, naranja, zanahoria, jengibre y limón.  Full of 
vitamins, apple, orange, carrot, ginger and lemon.

Cava, ron, sugar brown (azucar morena), mint and lime.

Blanca o rosado o tinto, con fruta de temporada. 
White or rose or red with seasonal fruit.

Classic mojito & strawberry /
Mojito clásico & fresa

Pineapple colada / Piña colada
Crema de coco, ron y piña. Coconut cream, ron and 
pineapple.

Aperol Sprit
Elaborado con cava, soda y naranja. Made with cava, soda 
and orange

Pineapple Blush / Rubor de piña
Aumenta la inmunidad y suprime la inflamación. Piña, 
mango, fruta de la pasión y fresas.  Boosts immunity and 
suppresses inflammation. Pineapple, mango, passion fruit and 
strawberries.



IT’S TIME FOR CAKES / ES LA
HORA DE LAS TARTAS

Discover a wide variety of flavors, shapes and 
delicious fillings

Descubre una gran variedad de sabores, formas y 
deliciosos rellenos

6,50 €

Carrot cake / Tarta de zanahoria

Apple and caramel crumble / Crumbel de
manzana y caramelo

Triple chocolate cake / Tarta de tres 
chocolates

Artesanal cakes made daily with a lot of 
love / Tartas artesanales elaboradas a 

diario con amor

Música en vivo todas las semanas
 

Zona infantil para juegos

Terraza con vistas al Campo de Golf

Zona parking gratis

Cocina  Internacional con opción vegana y vegetariana, Halal

Celebramos cumpleaños y eventos especiales

Wi-fi gratis

Live music every week

Children's play area

Terrace with views of the Golf Course

Free parking area

International cuisine with vegan and vegetarian
options, Halal

We celebrate birthdays and special events

Free Wi-Fi


